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Buku petunjuk ini berisi informasi penting yang harus Anda baca dengan seksama sebelum
menggunakan produk.

Simpan buku petunjuk pemakaian dan garansi ini, sebagai referensi apabila dibutuhkan dan terjadi
kendala dikemudian hari.
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PERINGATAN PENTING

KOMPONEN UTAMA

METODE PENGOPERASIAN
KEBERSHIHAN DAN PERAWATAN
PANDUAN PENYELESAIAN MASALAH

PERINGATAN PENTING:

Mohon baca buku petunjuk sebelum menggunakan produk.

Pastikan voltase dan tegangan di rumah sesuai dengan ketentuan yang tertulis di kabel
blender.

Jauhkan dari jangkauan anak-anak.

Alat ini tidak untuk digunakan oleh anak-anak, orang dengan keterbatasan kemampuan
fisik, sensorik atau mental, atau kurang berpengalaman dan pengetahuan, kecuali mereka
diawasi.
Gunakan alat sesuai dengan interval yang dianjurkan. Jangan operasikan dengan isi
berlebih atau terlalu lama.
Apabila kabel daya rusak, hubungi service center untuk pergantian dan perbaikan.
Mata pisau sangat tajam, hati-hati dan selalu perhatikan tangan saat melepas dan
membersihkan mata pisau.
Komponen pisau dan aksesoris blender harus dipasang dengan kencang, jangan
tinggalkan karet pengunci karena dapat menyebabkan kebocoran saat digunakan.
Dilarang menggunakan komponen mata pisau secara langsung terpisah, dan
janganmenyentuh komponen yang berputar ketika beroperasi.
Dilarang menyalakan dan mengoperasionalkan blender tanpa penutup.
Pastikan tidak memasukkan objek apapun ke dalam wadah sebelum blender tersambung
dengan listrik.
Bahan makanan yang dimasukkan tidak boleh melebihi suhu 60°C
Dilarang mengoperasikan secara terus menerus, biarkan mesin dingin dulu
sebelumdigunakan kembali.
Kapasitas bahan makanan tidak boleh melebihi 1000ml.
Terdapat fitur untuk menjaga mesin agar tidak panas (overheat protection), yang otomatis
mati ketika mesin terlalu panas. Maka matikan mesin dan tunggu sampai mesin dingin 5-
10 menit sebelum penggunaan kembali.
Dilarang membilas atau mencelupkan bagian mesin ke dalam air atau bahan cairan
apapun.
Hanya untuk penggunaan rumahan saja.

a.  Areadapur, staf di toko, kantor, dan lingkungan kerja lainnya.

b.  Customer hotel, motel, dan lingkungan tipe perumahan lainnya.

¢.  Lingkungan tipe lain, seperti tempat tidur dan sarapan.



KOMPONEN UTAMA
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Voltase AC220-240V
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METODE

PENGOPERASIAN

BLENDER
1.
2.
3.

Letakkan mesin di atas tempat yang rata dan stabil.

Posisikan mata pisau yang berada di dasar bawah blender.

Tuang air secukupnya ke dalam wadah blender, kemudian masukkan
bahan makanan yang sudah dipotong.

Perhatian: bahan makanan yang dimasukkan tidak boleh melebihi

2/3 kapasitas blender.

Tutup wadah dengan memutar searah jarum jam.

Pasang blender di atas mesin utama dan pastikan posisi sudah terpasang
dengan baik dan benar, lalu kencangkan searah jarum jam.

Sambungkan kabel daya ke sumber listrik dengan voltase AC 220-240V.
Pilih kecepatan yang diinginkan, apabila jenis bahan makanan keras maka
gunakan SPEED 2. Umumnya blender selesai dalam durasi 1 menit.
Setelah selesai ubah SPEED menjadi 0 dan mesin akan berhenti.

Tunggu sampai mesin berhenti total, lalu tuangkan isi blender.

Lakukan instruksi di atas untuk blender berikutnya.

PEMBUATAN SUSU KACANG

1.

Rendam kacang selama 8 jam dengan air bersih.

2. Masukkan saringan filter ke dalam blender, pastikan filter sudah sesuai diposisi
yang benar dengan 3 tulang blender dibagian dasar.

3. Masukkan air ke dalam blender lalu kacang tidak lebih dari 1,5 gelas takar.
Setelah itu pasang tutup.

4.  Sambungkan kabel daya dan nyalakan saklar, biarkan mesin bekerja sesuai
tekstur yang anda inginkan.

5. Tuang susu kacang dan biarkan residu tetap di dalam filter.

6.  Rebus susu kacang yang sudah di blender tadi, kemudian sajikan.

MENGGILING

1. Masukkan bahan makanan tidak lebih dari 100gram.

2. Putar dan pasang wadah ke bagian mesin utama.

3. Sambungkan kabel daya dan pilih kecepatan, nyalakan mesin.

Mesin akan mulai menggiling. Matikan setelah selesai menggunakan.



METODE PENGOPERASIAN

MENCINCANG

1.

Masukkan pisau bentuk “S” ke dalam wadah prosesor, pastikan sudah
terpasang dengan benar.

2. Bersihkan daging dari tulang, kulit dan ototnya, lalu potong dadu
ukuran 2cm. masukkan ke dalam wadah prosesor.
Perhatian: bahan makanan tidak boleh melebihi 2/3 kapasitas wadah

3. Pasang penutup dan kecangkan dengan memutar searah jarum jam.

4.  Letakkan wadah prosesor yang sudah tertutup di atas mesin, dan kencangkan.

5. Sambungkan kabel daya dan nyalakan mesin ke SPEED 2. Jangan mencincang
terlalu lama karena akan mempengaruhi kesegaran daging.

6. Setelah selesai, ubah SPEED menjadi 0 dan lepaskan kabel dari sumber
listrik, keluarkan daging yang sudah dicincang.

7. Lakukan instruksi di atas untuk blender berikutnya.

MEMOTONG & PARUT

1. Letakkan piringan pisau potong/parut sesuai kebutuhan Anda
yang menghadap atas. Mata pisau sangat tajam, harap berhati-hati.

2. Pastikan sudah terpasang lurus dan pasang tutup searah jarum jam untuk
mengunci. Untuk membuka putar berlawanan dengan arah jarum jam.

3. Letakkan tabung pendorong di tempat yang sudah disediakan, sebelum
menyalakan produk.

4.  Masukkan bahan makanan dan perlahan tekan dengan tabung pendorong

saat mendorong bahan makanan turun. DILARANG MENGGUNAKAN TANGAN
/ JARI karena dapat menyebabkan cedera.

KEBERSIHAN & PERAWATAN

= PN S

Apabila listrik padam, segera matikan mesin.

Bersihkan bagian luar unit dengan kain lembut yang dibasahkan.

Dilarang membersihkan keseluruhan produk dengan alat pencuci piring.
Produk dapat digunakan kembali setelah dibersihkan di pasang kembali
dengan benar.

Beberapa komponen dapat berubah warna tergantung pada pemakaian
dan ini normal terjadi.

Produk harus disimpan di tempat kering dengan sirkulasi udara yang baik,
jauhkan dari area panas atau lembab.



KEBERSIHAN DAN PERAWATAN

. Jenis Jenis Bahan-bahan Waktu
Aksesoris Keterangan
Kecepatan | dan Berat penggunaan
300ml gelas
2 kacang kedelai 100g 30 detik
rendah
wortel 200g + air 300g,
ukuran bahan harus
700ml botol % total kapasitas sebesar 1 menit
2x2x2cm
5009
wortel 400g + air 600g,
ukuran bahan harus
1000ml kendi 2 total kapasitas sebesar 1 menit
2x2x2cm
10009
food processor ukuran bahan harus
2 daging sapi/ayam 250g 30 detik
(Chop) 2x2x2cm
ukuran bahan harus
food processor
wortel/mentimun 1 menit lebih kecil dari batas

(Slice/shred)

maksimal wadah




PANDUAN PENYELESAIAN MASALAH

MASALAH KEMUNGKINAN SOLUSI
YANG TIMBUL PENYEBAB
Produk dapat Mungkin disebabkan karena Produk ini dilengkapi dengan pelindung otomatis

berfungsi untuk
jangka waktu
tertentu, namun
tiba-tiba berhenti
bekerjal

panas berlebih pada alat,
sehingga mengaktifkan
sensor otomatis
perlindungan mesin
terhadap panas berlebih

terhadap panas berlebih, jika produk tidak
berfungsi saat digunakan, mungkin karena
pelindung panas berlebih diaktifkan! Harap cabut
dan biarkan produk dingin selama 30 menit
sebelum digunakan kembali!

Bocor saat
digunakan!

Periksalah, apakah cincin
segelnya tidak terpasang
dengan baik. Cincin penyegel
mungkin berubah bentuk
atau rusak, atau mungkin
tidak kencang.

Jika ditemukan kebocoran saat digunakan, produk
itu sendiri mungkin tidak bermasalah. Periksalah
apakah wadah proses terpasang pas dengan
dudukan pemotong. Atau periksa apakah cincin
segel di dalam dudukan pemotong hilang? Atau
apakah segelnya sudah terpasang dengan benar?
Jika setelah diperiksa hal tersebut di atas tidak ada
masalah, mungkin terjadi deformasi cincin segel,
mohon ganti cincin segel, hubungi layanan
service center!

Getaran tidak
normal atau suara
keras terjadi pada
produk

Produk tidak terpasang
dengan benar. Produk
diletakkan di atas meja yang
tidak stabil. Tegangan-nya
terlalu tinggi. Bahan berlebih.

Pasang kembali pada tempatnya. Produk
ditempatkan di tempat yang stabil, tegangan
sesuai produk & bahan tidak melebihi kapasitas.

Pisau tidak dapat
bergerak

Pisau tersangkut di bahan
makanan.

Periksa apakah tegangannya terlalu tinggi.
Matikan sakelar, putuskan daya dan buang bahan
berlebih yang tersangkut. Matikan saklarnya,
putuskan aliran listrik, dan keluarkan bahan-bahan
yang menyangkut




Lingkungan

Jangan membuang alat bersama limbah rumah tangga biasa jika alat

sudah tidak bisa dipakai lagi, serahkan ke tempat pengumpulan

barang bekas resmi untuk didaur ulang. Dengan melakukannya, berarti
] anda ikut membantu melestarikan lingkungan (Gbr.24).
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